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Taglieri di salumi misti aps. €8.00
Taglieri di formaggi *misti aps. € 8.00
Taglieri di salumi e formaggi* misti aps. € 16.00
Aperitigella

Piccolo tagliere con mortadella ai pistacchi, salame, prosciutto crudo, zola al cucchiaio e tigelline calde €10.00
Tagliere speciale dell'Osteria €60.00

Salumi e formaggi con delizie calde *
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e Fiori di zucca in pastella ripieni di alici e mozzarella (4pz) € 10.00
e Acciughe del Cantabrico (gr 90) con crostini caldi e burrata €20.00
e Le sfiziosita dorate: mix di frittini €12.00
e Cestino di bambu con gamberi croccanti (8pz) ' € 16.00
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La sfiziosa: prosciutto crudo di Parma, pomodorini, bocconcini di bufala € 20,00
La favolosa: mortadella, crema di pistacchi e burrata € 18,00

La mediterranea: pomodorini, olive taggiasche, burrata, pesto alla genovese,

acciughe del cantabrico € 20,00
La nobile: battuta al coltello di Fassona piemontese, burrata cremosa e pepe nero - €25,00
La contadina: speck, gorgonzola dolce e croccantezza di noci € 18,00
La campagnola: friarielli spadellati e bocconcini di scamorza affumicata € 20,00
La regina dei monti: bresaola, tomini fondenti, pinoli e gocce di miele tartufato € 20,00
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Raclette* di formaggio (minimo 2 ps) aps € 30.00

Servita con tagliere di salumi, patate novelle e sottaceti
(In stagione)

Fonduta* di formaggio svizzero (minimo 2 ps.) aps. € 30.00
Servita con un tagliere di salumi, bocconcini di pane
croccante e patate novelle

(In stagione)






Si avvisa l'utenza e i loro familiari che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questa struttura,
possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni

Elenco degli. ingredienti allergenici utilizzati .in questo esercizio e presenti nell'allegato I
del Reg. UE n. 1169/2001- "Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze "

. Cereali contenenti glutine (cioé grano,segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati
. Crostacei e prodotti derivati

. Uova e prodotti derivati

. Pesce e prodotti derivati

. Arachidi e prodotti derivati

. Soia e prodotti derivati

. Latte e prodotti derivati, incluso lattosio

. Frutta a guscio, cioe™ mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana),
noci comuni (Juglans regia), noci di anacardi (Anacardium occidentale), noci di pecan
(Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati

9. Sedano e prodotti derivati

10.Senape e prodotti derivati

11.Semi di sesamo e prodotti derivati

12.Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/I

13. Lupini e prodotti derivati }

14. Molluschi e prodotti derivati
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Poiché le informazioni relative alla presenza di soggetti allergici sono state raccolte in precedenza mediante la
presentazione di idonea certificazione medica, in fase di produzione verranno formulati pasti personalizzati, privi degli
ingredienti per cui risulta documentata una sensibilizzazione e/o allergia. Un nostro Responsabile incaricato é a vostra
disposizione per fornire ogni supporto o informazione aggiuntiva, anche mediante I'esibizione di idonea documentazione,
quali apposite istruzioni operative, ricettari, etichette originali delle materie prime.






